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(Aus dem Kaiser Wilhelm-Institut fir Ziichtungsforschung, Miincheberg, Mark.)

Beitrag zur Qualitdtsuntersuchung an wanzenstichigem Weizen.
Von G. Weickmann.

Der in den Jahren 1935 und 1936 in Miinche-
berg/Mark sehr stark auftretende Befall des
Weizens mit verschiedenen Wanzenarten schi-
digte die Qualitdtsuntersuchungen an Wei-
zen ganz erheblich. Durch Zusammenarbeit
mit der Biologischen Reichsanstalt fiir
Land- und Forstwirtschaft, Zweigstelle
Kiel, wurde festgestellt, daBl es sich um
fiinf Wanzenarten handelt, die die Wanzen-
stichigkeit hervorrufen, und zwar: Aelia
accumanata, Eurygaster mawra, Dolycoris
baccarum, Palomena prasina und Carpo-
coris pudicus. Die Wanzenstichigkeit war
teilweise so stark, daB der Kleber fast
nicht mehr ausgewaschen werden konnte.

Die Wanzen spritzen proteolytische En-
zyme in das Korn ein, um auf diese Weise
fir sie aufnehmbare Nahrung zu bekom-
men. Die eingespritzte Enzymmenge von
nur wenigen Prozent angestochener Kérner
geniigt, um das ganze Mehl leimklebrig
zumachen. Die im Teig enthaltenen Enzyme
vollenden ihre Arbeit jedoch nicht momen-
fan, sondern es ist eine gewisse Zeit bis
zur vollen Wirkung erforderlich. Der
Weizenziichter kann nicht auf Qualitits-
untersuchungen verzichten und so mdissen
Moéglichkeiten gefunden werden, die trotz
Leimklebrigkeit Qualitdtsuntersuchungen

erlauben. Es lassen sich grundsitzlich zwei e

Wege einschlagen: Der eine Weg ist, eine
Untersuchungsmethode zu wihlen, die so

ist aber meist nicht gentigend Material fiir eine
Farinograph-Untersuchung vorhanden, so dafl
man zur ersten Auslese dringend die Methoden
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Abb. 1. Farinograph Normal- und Abstehkurve von JANETZKIs So.-W.
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schnell arbeitet, daB die Enzyme nicht erst

zur Wirkung kommen kénnen, der andere
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fordert die Inaktivierung der Enzyme.
Von den in Miincheberg angewandten Unter-
suchungsmethoden (PersnenkEk, Farino-
graph, Methoden von ROSENSTIEL, BERLINER)
zeigte nur der Farinograph ziemliche Un-
empfindlichkeit gegen Wanzenschiadigungen,
da die Enzyme in der kurzen Zeit von 1o Minuten,
die zur Aufnahme einer Kurve nétig sind, noch
nicht voll zur Wirkung kommen. Nimmt man
jedoch eine Abstehkurve auf, so ist die Wirkung
ebenso stark erkennbar wie bei den Gbrigen Me-
thoden. (Abb.1 u. 2.) In der Pflanzenziichtung
Der Ziichter, 1o. Jahrg.

Abb. 2. Farinograph Normal- und Abstehkurve von SOHLANSTEDTER Wi.-W.

mitgeringerem Materialbedarf ben&tigt. Mit die-
sen war es unmdoglich, auch nur den geringsten
Anhaltspunkt fiir Qualitdt zu bekommen, da der
Zeitfaktor zu groB ist. Es wurden nun Versuche
zur Inaktivierung der Enzyme angestellt. Den
besten Erfolg brachte die Einwirkung héherer
Temperaturen auf das nasse Korn. Die Kérner
wurden in ein mit Wasser gefiilltes Becherglas
gebracht und in einem Wasserbad unter éfterem
7
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Umriihren langsam erhitzt. Nachdem die ge-
wiinschte Temperatur erreicht war, wurde abge-
brochen und im Trockenschrank bei 35°C ge-
trocknet. Darauf wurden die K&rner nach der
Kleberquellpriifungsmethode von BERLINER
weiter verarbeitet. Die Wirkung der Tempe-
ratur auf Klebergehalt und Qualitdt ist aus
AbD. 3 zu ersehen. Als Beispiel fiir guten Qua-
lititsweizen wurde stets Janetzkis Sommer-
weizen genommen, der hinsichtlich seiner Qua-
litdt bekannt ist und in Miincheberg zu etwa 20 %
wanzenstichig vorhanden war. Die anfinglich
sehr hohe Feuchtklebermenge riihrt daher, daf
man das Wasser aus dem Leimkleber nur schlecht
auspressen kann. Mit steigenden Temperaturen
nimmt der Gehalt an auswaschbarem Kleber
langsam ab, bis schlieBlich kein Kleber mehr
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Abb. 3. Wirkung der Temperatur auf Klebermenge und Quellzahl
bei JANETZKIs So.-W.

auswaschbar ist. Diese Abnahme des aus-
waschbaren Klebers riihrt offenbar daher, daB
das Klebereiweill durch die Erhitzung in immer
tieferen Schichten des Kornes koaguliert. Eine
exakte Bestimmung der Klebermenge ist nach
einer solchen Wasserbehandlung nicht mehr
méglich.

Im ibrigen haben vergleichende Versuche zwi-
schen Schrot- und Mehlkleberprozenten gezeigt,
daB die Bestimmung der Schrotkleberprozente zur
Klebermengenbestimmung nicht brauchbar ist.
Die Menge des aus Schrot auswaschbaren Klebers
hangt sehr von der Feinheit der Vermahlung ab.
Weichweizen geben mehligen Schrot, aus dem sich
der Kleber sehr gut auswaschen 148t, Hartweizen
dagegen grieBigen Schrot, aus dem der Kleber nur
sehr unvollkommen gewonnen werden kann.

Die Quellzahl, die ohne Behandlung = o ist,
zeigt von 68° C Erhitzung an wieder normale
Werte. Die gestrichelte Linie bedeutet noch
starke Triibung der Quellfliissigkeit, wihrend
von der ausgezogenen Linie an die Fliissigkeit
vollig klar ist. Mons und KreEMT untersuchten
ebenfalls den EinfluB der Temperatur auf den
proteolytischen Abbau, indem sie Mehle mit
Wasser der jeweiligen Versuchstemperatur an-
teigten und dann die Teige entweder sofort

Der Ztichter

auswuschen oder noch eine bestimmte Zeit
bei der Versuchstemperatur im Thermostaten
stehen lieBen. Sie fanden bei einstiindiger Ein-
wirkung der Versuchstemperatur erhéhte Quell-
zahlen bei 68°C, und bei zweistiindiger Ein-

wirkung bereits bei 55° C. Diese Erhéhung der

Werte wird allerdings nicht durch Inaktivierung
der Enzyme, sondern durch die kleberhartende
Wirkung der Warme erklért.

Tabeller. Wirkung von Temperatur und Zeit

auf Quellzahl und Kleberprozente bei
Janetzki So.-W.
Minu- Quellzahlen Kleberprozente
ten | 50°] 55°/60°|65°|70° | 50°| 55°] 60°) 65°| 70°
T | —|— ! o:‘ o=‘12+ — | — 37%“36%[23%
15 | — —\11——18—]—’18—{— — | — [28%|19%|1I %
30 | — | — 1640+ — | — | — |11%|15% 0%
60 | — | — 184 — | — | — | — [11%]| 3%| 0%
120 12——‘12i - 41%12%) — | — | —
Tabelle 2. EinfluB der Erhitzung auf
gesunden und kranken Weizen.
Quellzahlen
gesund krank
norm.‘J 70"7 75° |norm.| 70° | 75°
Janetzki 13+ “18—{—13o+ o= 12+’I6+
D 2/36 154 |21+ 284] 14— 18+\23+
Criewener 27 12+ | 16| 20+| o= JIO;{: 16--
E2/36 ... . o= |12—|16-] o= | 2=|16+
E 21/36. . . .| o= l 4=]164-| o= ! o=|13+
Kleberprozente
gesund krank
norm.{ 70"] 75° norm.{ 70°} 75°
Janetzki 12 ‘ 13 \ 2| 39 \ 35 | 25
D 2/36 25 | 21‘: 51 27 ’ 23 | II
Criewener 27 18 | 14| 5] 31 29 | 17
E 2/36 ] 25 24 | 11| 33 | 28| 13
E 21/36. . . . 28 25| 13] 35 ‘ 26 | 14

Uber die Einwirkung von Temperatur und
Zeit gibt Tabelle T AufschluB. Die Ké&rner
wurden erst langsam von Zimmertemperatur
auf die Versuchstemperatur erhitzt (in 10 Mi-
nuten auf 70° C) und dann die gewiinschte Zeit
auf der betreffenden Temperatur gehalten. Es
zeigte sich, daBl eine Temperatur von 60°C,
30 Minuten lang angewendet, bereits imstande
ist, die Enzyme zu inaktivieren, ohne den Kleber
vollig zu zerstéren. Die einfache Erhitzung auf
70° C, wobei bei erreichter Temperatur abge-
brochen wird, ist jedoch einfacher und zeitspa-
render in der Anwendung. Bei den Kleberpro-
zenten ist mit hoéherer Temperatur und lingerer
Einwirkung wieder die abnehmende Tendenz
zu beobachten.



10. Jahrg. 4. Heft

Tabelle 2 zeigt vergleichsweise den Einflul
der Erhitzung auf gesunden und kranken Weizen.
Der kranke Weizen wurde in Miincheberg ge-
erntet, der gesunde stammt von der Zweigstelle
des Institutes Klein-Blumenau in Ostpreuflen,
wo bis 1936 keine Wanzenschiden beobachtet
werden konnten. Die Zahlen bedeuten die
Quellzahl, ein -4 Zeichen wird fiir klare Losung
gegeben, ein + Zeichen fiir beginnende Trlibung,
ein — Zeichen fir stdrkere Triibung und = Zei-
chen bei volliger Aufidsung. Diese Bewertung
erfalt besser die Unterschiede zwischen den
einzelnen Weizen wie die Angabe der Quellzahl
allein. Es besteht z. B. ein erheblicher Unter-
schied in der Qualitit zwischen einem Weizen
mit der Quellzahl 12 -} und einem anderen mit
12 —, obwohl beide dieselbe absolute Quellzahl
haben. Bei der Betrachtung des gesunden
Weizens zeigt sich, daB eine Erhitzung auf 70°C
die Qualitit noch nicht entscheidend verdndert.
Die 70°-Spalte des kranken Weizens gibt deutlich
die wirkliche Qualitit der Weizen an, wihrend
die 75 °-Spalte in keinem Fallmehr zu gebrauchen
ist, da bei dieser Temperatur die Veranderungen
des Klebers schon zu erheblich sind.

Es ist somit eine Methode gefunden, trotz
starker Wanzenstichigkeit die Qualitdt des
Weizens festzustellen. Tmmerhin ist die An-
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wendung dieser Methode sehr umstindlich und
nicht filr groBe Serien geeignet. Es wurden
deshalb in groBerem Umfang Versuche mit
Kaliumbromat durchgefiihrt, das in wverschie-
denen Konzentrationen in den einzelnen Stadien
der Quellpriifung (Anteigen, Auswaschen, Ein-
quellen) zugesetzt wurde. Die Vorversuche
fielen erfolgversprechend aus, doch war leider
von der Ernte 1937 nur schwach wanzenstichiges
Material da und als man auf das Material von
1936 zuriickgriff, zeigte sich, da8 die Enzym-
tatigkeit von selbst aufgehért hatte. So sei hier
auf die Wiedergabe der bis jetzt vorhandenen
Ergebnisse verzichtet, die bei Gelegenheit durch
weitere Versuche mit Zusatz von proteolytischen
Enzympriparaten gesichert werden sollen.
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Bitterstoffarme Lupinen III%
Von R. von Sengbusch.

Ich habe in den Arbeiten ,,Bitterstoffarme
Lupinen I und IT* (Ziichter 1931) iiber die Aus-
lese der ersten alkaloidarmen Lupinen berichtet.
Die alkaloidarmen Stammpflanzen von Lupinus
lutens: Stamm 8,80 und 102, wurden 1928, die
von Lupinus angustifolius: Stamm 431, 415 und
417 1929 und die von Lupinus albus 1930 und
1931 mit Hilfe einer chemischen Schnell-
bestimmungsmethode der Alkaloide gefunden.

Im Laufe der darauffolgenden Jahre wurden
diese Stammpflanzen vermehrt. Sie lieferten
die heute im Handel befindlichen Siilupinen-
sorten®. Bel der genauen Priifung der Neu-
ziichtungen zeigte es sich, daB sie nicht voll-
kommen alkaloidfrei sind, sondern noch einen
geringen Alkaloidgehalt aufweisen. Diese Fest-
stellung trifft nicht nur fiir eine Lupinenart zu,
sondern fir alle drei Lupinus luteus, Lupinus
angustifolius und Lupinus albus.

1 Mit Unterstiitzung der Deutschen Forschungs-
gemeinschaft. Die Arbeiten wurden im Kaiser Wil-
helm-Institut fir Zichtungsforschung, Minche-

berg, Mark, durchgefiihrt.
2, SiBlupine’* ges. gesch. Warenzeichen.

AuBer dem geringen noch vorhandenen Al-
kaloidgehalt zeigen die alkaloidarmen Stimme
von Lupinus angustifolins, Stamm 411, 415 und
417, und die alkaloidarmen Stdmme von Lupinus
albus, Stamm 599, 60%, 625, 646, 655, 656, 657,
658, 661 und 662, mehr oder weniger starke
Fertilitatsstérungen. Diese Fertilitatsstorungen
treten besonders stark bei trockener und heiBer
Witterung vor und wihrend der Bliite in Er-
scheinung. Bei feuchter Witterung kann es je-
doch zu fast ungestértem Ansatz kommen.

Nach meinen Beobachtungen verstirkt sich
die Fertilititsstérung bei Spitaussaat. Aller-
dings muB auch in diesem Fall trockene Witte-
rung vor und bei der Bliite herrschen.

Das Jahr 1936 war fiir vergleichende Fertili-
tatsuntersuchungen besonders geeignet. Es
wurden normale bittere blaue Lupinen und der -

StiBlupinenstamm 411 bei Frith-, Mittel- und

Spidtaussaat im’ Vergleich gepriift. Es zeigte
sich, daB das Gewicht der Griinmasse der bitte-
ren Lupinen dem der SiBlupinen erheblich iber-

legen war. AuBerdem war der Ansatz der SiiB-
7*



